
Menus

CHRISTMAS
SEASON



MENUS
NATAL BRONZE 

ENTRADA
Salgadinhos mistos  •  Saladas variadas  •  Carpaccio de peixe  •  Carpaccio de carne

SOPA
Creme de marisco

PRATO DE PEIXE
Liro corado com amêndoas

PRATO DE CARNE
Lombo de porco recheado com frutos secos

SHOWCOOKING

SOBREMESAS
Tábua de queijos  •  Sobremesas natalícias  •  Fruta da época laminada

Bolo de chocolate  •  Pastéis de nata

BEBIDAS
Sumos e néctares

45.000AKZ

NATAL PRATA 
ENTRADA

Salgadinhos mistos  •  Saladas variadas  •  Carpaccio de peixe
Carpaccio de carne  •  Salada de camarão com molho cocktail

SOPA
Sopa do dia

PRATO DE PEIXE
Lombo de garoupa da ilha no forno com ervas aromáticas frescas

Filete de linguado com camarão

PRATO DE CARNE
Medalhões de vitela com molho de cogumelos

Cordon-bleu de frango

SHOWCOOKING

SOBREMESAS
Tábua de queijos  •  Sobremesas natalícias  •  Fruta da época laminada

Bolo de chocolate  •  Tarte de cenoura

BEBIDAS
Refrigerantes

45.000AKZ

Os menus são servidos para grupos com número mínimo de 25 pessoas. Os preços apresentados são por pessoa. Inclui IVA à taxa legal em vigor.



MENUS
NATAL OURO 

ENTRADA
Salgadinhos mistos  •  Saladas variadas  •  Carpaccio de peixe

Carpaccio de carne  •  Salada de lagosta com molho vinagrete

SOPA
Creme de abóbora

PRATO DE PEIXE
Bacalhau escalado à Lagareiro

Lombo de cherne com molho de ameijoas

PRATO DE CARNE
Filé mignon Wellington

Perna de porco assado com batatinha e grelos salteados

SHOWCOOKING

SOBREMESAS
Tábua de queijos  •  Sobremesas natalícias  •  Fruta da época laminada

Bolo de chocolate  •  Pastéis de nata  •  Arroz doce  •  Gelado misto

47.000AKZ
(Não inclui bebidas)

PARA RESERVAR CONTACTE
+244 226 552 900  •  eventos.baia@tdhotels.com

Os menus são servidos para grupos com número mínimo de 25 pessoas. Os preços apresentados são por pessoa. Inclui IVA à taxa legal em vigor.


