
B U F F E T

CHRISTMAS to
REMEMBER



Mix de alfaces e ervas aromáticas    Tomate com cebola roxa
Pepino    Cenoura com cominhos e bagas de goji    Beterraba com 
maçã e gomos de laranja    Milho doce com hortelã    Guacamole    
Carpaccio de cherne com vinagrete de maracujá    Salada de 
abóbora assada, mel do Moxico e parmesão    Crudités com molho 
iogurte    Tomate recheado com húmus    Camarão cozido com 
molho cocktail    Salada de polvo confitado    Salada Alvalade
Salada de grão com lascas de bacalhau    Terrina de peru com 
redução de vinho de Porto    Linguini nero com camarão e pesto
de manjericão 

Bisque de marisco    Rolinhos de linguado com camarão e bacon    
Lombinhos de bacalhau com puré de grão-de-bico, verdes e azeite
de alho e coentros    Magret de pato lacado com polenta de ervas 
aromáticas    Paupiette de novilho à maltesa

Seleção de Massas

Sonhos de abóbora    Fatias douradas    Filhoses    Arroz doce   
Tronco de Natal    Bolo-rei    Leite-creme queimado
Fios de ovos

Soft drink    Café    Seleção de chás

Seleção de 
Saladas

Prato Principal

Show Cooking

Sobremesas

Bebidas

CONTACTE-NOS PARA MAIS INFORMAÇÕES
Contact us for more information

 
eventos.alvalade@tdhotels.com

Buffet Harmonia

Mixed lettuces and aromatic herbs    Tomato with red onion    
Cucumber    Carrot with cumin and goji berries    Beetroot with 
apple and orange segments    Sweetcorn with mint    Guacamole    
Stone bass carpaccio with passion fruit vinaigrette    Roasted 
pumpkin salad with honey from Moxico and parmesan
Crudités with yoghurt sauce    Tomato stuffed with hummus    
Boiled prawns with cocktail sauce    Confit octopus salad  
“Alvalade” salad    Chickpea salad with flakes of codfish
Turkey terrine with Port wine reduction    Black linguine with 
prawns and basil pesto

Shellfish bisque    Sole rolls with prawns and bacon
Codfish loins with chickpea purée, greens and garlic-coriander olive 
oil    Glazed duck magret with herb polenta    Veal paupiette 
Maltese style

Selection of pastas

Pumpkin sonhos (traditional Portuguese doughnuts)
Fatias douradas (French toast)    Filhoses (Portuguese pumpkin 
fritters)    Sweet rice    Yule log  King cake (bolo-rei) 
Crème Brûlée    Egg yarns

Soft drinks    Coffee    Selection of teas

Salad Selection

Main Course

Show Cooking

Desserts

Drinks

Harmony Buffet


