
Jantar de Fim de Ano

NEW YEAR'S EVE



JANTAR DE FIM DE ANO

Mix de alfaces e ervas aromáticas    Tomate com cebola roxa    Pepino    Cenoura com cominhos e bagas de goji    Beterraba com maçã

e gomos de laranja    Milho doce com hortelã    Guacamole    Carpaccio de cherne com vinagrete de maracujá    Salada de abóbora assada, 

mel do Moxico e parmesão    Crudités com molho iogurte    Tomate recheado com húmus    Camarão cozido com molho cocktail

Salada de polvo confitado    Salada Alvalade    Salada de grão com lascas de bacalhau    Terrina de peru com redução de vinho do Porto  

Linguini nero com camarão e pesto de manjericão    Tábua de marisco

Creme de camarão    Tranche de garoupa com legumes da horta em papelote    Bacalhau espiritual    Medalhões de lombo de novilho com 

molho café    Escalopes de peru com manteiga de alcaparras

Selecção de massas 

Sonhos de abóbora    Fatias douradas    Filhoses    Arroz-doce    Tronco de Natal    Bolo-rei    Leite-creme    Fios de ovos    Broa castelar 

Azevias

 ENTRADAS  

 PETISCOS 

 

 PRATO PRINCIPAL 

 

 SHOW COOKING 

 SOBREMESAS 

FELIZ ANO NOVO

48.000 AKZ
Os preços apresentados são por pessoa e não incluem bebidas. Inclui IVA à taxa legal em vigor.

PARA RESERVAR CONTACTE
+244 226 520 600    alvalade@tdhotels.com


