NEW YEAR'S DAY

Brunch de Ano Novo

TO

HOTELS

LAGOAS PARK

OEIRAS « PORTUGAL
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BEBIDAS *

PASTELARIA

SELECAO QUEIJOS

SALADAS SIMPLES

E COMPOSTAS

ENTRADAS

SALGADOS

QUENTES

SOBREMESAS

*

FTELIZ ANO NOVO
BRUNCH DE ANO NOVO A partir das * 11h30

Café * Leite e Selecdo de chas * Sumo de laranja e magcd * Espumante * Refrigerantes * Agua mineral com e sem gas

Pao regional * Pao integral * Pdo de queijo * Croissants * Madalenas de morango e sementes de chia * Pastéis de nata

Queijo de Azeitdo * Queijo da llha * Queijo Brie * Queijo Emmenthal * Queijo de Cabra

Tomate * Pepino * Cenoura * Alface * Magret de pato fumado com iceberg, laranja, maca, beterraba e vinagrete * Farfalle com bacon,
cornichos, cenoura, ervilha e molho de iogurte

Queijo mozarela com tomate e manjericdo * Camardo alimonado em panko com molho agridoce * Caviar de beringela com tostas de alho

e cebolinho
Rissdis de camarao * Pastéis de bacalhau * Croquetes de carne * Rissoéis de leitdo * Chamucas de frango

Ovos mexidos e estrelados * Bacon * Legumes assados * Tomate gratinado * Batata rosti * Salsichas frescas grelhadas

Mini espetadas de frango com abacaxi e cogumelos * Strogonoff de novilho com nhoque de batata e salsa

Sonhos de macga e canela * Bolo de cenoura com creme de brigadeiro * Torta de laranja e gengibre * Arroz doce * Fruta da época laminada



NEW YEAR'S EVE

Buffet Especial de Fim de Ano

HHHHHH

RRRRRRRRRRRRR



SN FELIZ ANO NOVO
BUFFET ESPECIAL DE FIM DE ANO weicome drink * 19h30

ENTRADAS VARIADAS * Tomate * Pepino * Cenoura * Alface * Camardo cozido e sapateira recheada * Polvo em panko com molho tartaro * Mexilhdo gratinado
com tomate, queijo e coentros * Salméao fumado com linguini de pepino, creme de ervas e limao * Presunto com meldo e geleia de hortela
Cogumelos recheados com tofu e manjericao * Queijo feta com tomate, pimentos, pepino e azeitonas * Aipo com cenoura, ameixas secas,
maca, molho de iogurte e cebolinho * Atum com feijao-frade, ovo, cebola roxa e pesto de salsa

SALGADOS * Chamugas * Rissdis de camardo * Rissdis de leitdo * Croquetes
SOPA * Creme de couve-flor com espargos e bacon crocante
PRATO DE PEIXE * Robalo corado com migas de camarao, espinafres e molho de coentros
PRATO DE CARNE * Lombinho de vitela grelhado, batatinhas assadas com pimentos e nabicas
PRATO VEGETARIANO * Moqueca de tofu, beringela e curgete
ACOMPANHAMENTOS * Legumes ao vapor com azeite d “alho * Arroz basmati
SOBREMESAS * Cornucépias com doce de ovo e zest de limado * Paris-Brest de pistacio e frutos silvestres * Tartelete de chocolate com mousse de maracuja e

caviar de framboesa * Bolo humido de coco e abacaxi com creme de cardamomo e canela * Pudim de leite condensado, amoras em vinagre

balsdmico e manjericdo * Tabua de queijos com frutos secos e marmelada * Fruta da época laminada

BEBIDAS * Agua * Softdrinks * Vinho branco * Vinho tinto

85,00€

O preco apresentado é por pessoa. Criangas dos 5 aos 12 anos tém 50% desconto. IVA incluido a taxa legal em vigor.

RESERVAS ATE 31 DEZEMBRO
+351 211109 700 * lagoaspark@tdhotels.com



